CALIGO

LOUNGE

*x Kk

o)

ooooooooo



Join the Pool bar for a moment of true
leasure and relaxation at onr panoramic
terrace overlooking the Mediterranean

Our bartenders are ready to satisfy your
tastes, ranging from classic international
cocktailsto new mixing ideas, influences,
and our own signature creations.

Unitevi a noi al bar della piscina per
un momento di vero piacere e relax
sulla nostra terrazza panoramica
affacciata sul Mediterraneo.

I nostri bartender sono pronti a / IS

soddisfare i vostri gusts, spaziando

dai classici cocktail internazionali a

nuove idee di miscelazione, influenze \ :

¢ 7 nostri signature y

N

In conformita al Regolamento UE #
1169/2011, informiamo che in questo A
menu possono essere presenti allergeni. % .
La lista degli ingredienti e degli allergeni ¢
disponibile su richiesta. Per qualsiasi
informazione o esigenza particolare, vi
preghiamo di contattare il personale di
servizio.

In accordance with EU Regulation
1169/2011, we inform you that this menu
may contain allergens. A list of ingredients
and allergens is available upon request. For
any information or special requirements,
please contact our staff.
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Caligo U 18

Mezcal - Chartreuse verde - Maraschino - Succo di lime - Cordiale alla
mela verde - Soluzione salina - Pepe

Mezcal - Green Chartrense - Maraschino - Lime Juice - Green Apple Cordial -
Salime Solution - Pepper

AAA AMA AAA AAA AAA
Etbaceo  Affumicato Amaro  Dolce Fresco
Herbaceons — Smoked Bitter Sweet Fresh

Clearoni U 18

Basanotto - Cinque Terre Gin - Martini ambrato - Bitter al limone
Basanotto - Cingue Terre Gin - Martini ambrato - Lemon Bitter

AAA AMA  AAA AAA AAA
Etbaceo  Affumicato Amaro  Dolce Fresco

Herbaceous — Smoked Bitter Sweet Fresh

American Angel T 16
Limoncello - Frangelico - Italicus - Succo di lime - Sciroppo di zucchero

Limoncello - Frangelico - Italicus - Lime juice - Sinmple syrup
AMA AAA AAAN AAAN AAA

Etbaceo  Affumicato Amaro  Dolce Fresco
Herbaceons — Smoked Bitter Sweet Fresh

Basil Fizzgl 18

Cinque Terre Gin - U Baxeico - Sciroppo di basilico - Succo di lime
Soluzione salina - Club soda

Cingue Terre Gin - U Baxeico - Basil syrup - Lime juice

Saline solution - Club soda

AAA AMA AAA AAA AAA

Erbaceo  Affumicato Amaro  Dolce Fresco
Herbaceons — Smoked Bitter Sweet Fresh
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Distillati preminm su richiesta. / Premium spirits upon request

Aperol Spritz 14 Mujito 16
Campari Spritz 15 Pina Colada 16
Hugo Spritz 16 Mai Tai 16
Lemon Spritz i5 Paloma 16
Martini 16 Caipirinha 16
Lemon Drop 16 Margarita 16
Espresso Martini 16 Manbhattan 18
Negroni 18 Old Fashioned 16
Americano i French 75 15
Gin Tonic 15 Bellini 19
Vodka Soda i Bloody Mary 16
Cosmopolitan 16 Pisco Sonr 16
Daiquiri 16 Moscow Mule 16
Oyster Martini X 18

Cinque terre gin - Martini Ambrato - Oyster
Cingue terre gin - Martini Ambrato - Oyster
AAA AMA  AAA AAA AAA
Etbaceo  Affumicato Amaro Dolce  Fresco
Herbaceons — Smoked Bitter - Sweet Fresh
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mocktail alcohol free

Le nostre miscelazioni originali e prive di aleol

/ Our original and alcohol-free cocktails

Tropical Serenity O 14

succo di ananas - purea di mango - sciroppo di zenzero
sciroppo di cocco - succo di lime

pineapple juice - mango purea - ginger syrup - coconut syrup - lime juice

Berry Fusion U 14

succo di mirtillo - purea di fragole fresche - sciroppo di basilico - succo
di lime fresco - soda al lampone artigianale

blueberry juice - fresh strawberry purea - basil syrup - fresh lime juice - artisanal
raspberry soda

Citrus Popcorn Cooler U 14

succo di arancia fresco - succo di lime fresco - )
scitoppo di pop corn - sciroppo di menta - soda al limone
[resh orange juice - fresh lime juice -

papeorn syriup - mint syrup - lemon soda

Spice Mule U 14
succo di lime - seedlip spice — ginger beer
lime juice - seedlip spice — ginger beer




Caffetteria | Coffee

Caffe Espresso: 2.50 Marocchino: 7
Caffe Decaffeinato: 3 Cioccolata Calda /

Caff Orss 3 Hot Chocolate: 6
Caft Comets g Giies s | 7
Cgip A5 7 Caffe Shakerato: 6
gy e 4 Lce Cappuccino: 7
Cogiisis “ The e Infusi 7
Latte Macchiato: 4

Bibite | Soft Drinks

Acqua / Water

Bicchiere | Glass

Bottiglia acqua piccola | Small Bottle
Bottiglia acqua grande | Big Bottle
Spremute | Freshly Squeezed Juice
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Bibite / Soft Drinks
Standard ]
Premium 7

Soft Drink
Crodino 7
Sanbitter 7



Birre / Beer

Birra alla spina piccola | Small draft Beer 6
Birra alla spina media | Medium draft Beer 9
Birra Moretti (330 ml.) Z
Birra Moretti (660 ml.) 11
Corona 7
Ichnusa non filtrata 7
Weissbier 9
Birra Moretti Zero | Non alcobolic beer 7

Amari e Ligunori/ Liguenrs

Selezione di amari e liguori da 7

Lista distillati | Spirits list




Vini al bicchiere | Wine by glass

Rosso al bicchiere - Red whine 7
Bianco al bicchiere - White wine 7
Rosé al bicchiere - Rosé wine 7
Prosecco D.O.C.G Vald. Rebuli 8
Franciacorta Brut 9
Franciacorta Brut Rosé &
Champagne 15
Sciacchetra 10
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dalle 12.30 alle 21.30 - 12.30pm - 9.30pm

Sandwich e focacce

Cervantes
(Proscintto cotto e formaggio | Ham and cheese)
8

Da Vine
(Prosciutto crudo, mozzarella | Parma Ham, Mozzarella cheese)
9

Maneli
(Pomadors, mozzarella, basilico | Tomato, mozzarella, basil)
9

Paganini
(Salanse, formaggio | Salani, cheese)
%

Pinsa
Marinara
(Pomodoro, olio, aglio | Tomato, olive oil, garlic)

10

Margherita
(Pomodors, mozzarella, basilico | Tomato, mozzarella, basil)
12

Ligure
(Pomadore, mozzarella, pesto | Tomato, mozzarella, pests)
16

Porto Roca
(Porodoro, burrata, proscistto crudo | Tomato, burvata cheese, parma ham)
19

Inferno
(Pomodore, mozzarella, salame piccante | Tomato, mozzarella, spicy salams)
15

Mediterranea

(Pomodor, mozzarella, tonno, olive | “Tomats, mozzarella, tuna, olives)
19

Montanara
(Ponodors, mozzarella, bresaola, 1mcola, grana padano |
Tomats, mozzarella, bresaola, rocket, parmesan cheese)

16



dalle 12.30 alle 21.30 - 12.30pm - 9.30pm

Insalate / Salad

Insalata di Mare
(Seafood Salad, Celery Chives)
19

Porto Roca Salad
(Insalata, nova sode, fagiolini, patate, tonno, olive /

Salad, boiled eggs, green beans, potatoes, tuna, olives)
16

Caprese
(Pomodors, mozgarella, basilico, | Tomato, mozzarella, basil)
115

Avocado Salad
(Insalata, pomodorin, olive taggiasche, avocado, sewi di uueca /

Salad, tomatoes, taggiasche olives, avocads, pumpkin seeds)
18

Insalatona Mista (Mixed salad)
15

Piatti freddi / Cold dishes

Prosciutto e Melone
(Proscintto crud, e melone | Parma ham and melon)

17

Bresaola rucola e grana
(Bresaola air dry beef and parmesan cheese)
18

Crudo ¢ Burrata
(Parma ham and Burrata cheese)

19

Tagliere “Ta Nostra Terra”
(Tagliere con salumi e formaggi dell'entroterra Ligure /
Cutting board with typical local cold cuts and cheese)
28



dalle 12.30 alle 21.30 - 12.30pm - 9.30pm

Ostriche del golfo / Oyster from our sea
6 € cad.

Macedonia / Fruit salad
Macedonia | Fruit salad
10

Gelato / Ice Cream
Gelato | Ice Cream
10



lascia una recensione

leave a review

follow wus f



